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Was liegt an?

Meldungen

Schönen Tag noch

Kai Klüwer, Büsum spontan

Bei aller Kritik am Internet 
und den sozialen Netzwer-
ken muss man zugeben: Die 
digitalen Medien haben ihren 
Nutzen während der Corona-
Pandemie vielfach bewiesen, 
waren für viele der einzige 
Draht zur Außenwelt. In-
formationen werden schnell 
verteilt und man bekommt 
ebenso schnell Feedback, 
zur Freude der User oft gar-
niert mit den entsprechenden 
„Likes“.
Dass man auch in der analo-
gen Welt hin und wieder „ge-
likt“ wird, durfte ich Anfang 
letzter Woche erleben: Da er-
reichte mich ein zweiseitiger 
Brief eines Exil-Büsumers, der 
nicht mit Lob für unsere Ar-
beit geizte. Da hat sich jemand 
die Mühe gemacht einen Brief 
aufzusetzen, ihn ausreichend 
zu frankieren und zur Post 
zu bringen, nur um uns seine 
Anerkennung zu zollen – das 
wärmt meine Seele mehr als 
Tausend Emojis oder hochge-
reckte Daumen.
Dabei empfiehlt sich die brief-
liche Kommunikation nicht nur 
für positive Nachrichten: Man 
stelle sich nur mal vor, wieviel 
freundlicher es auf Erden zu-
ginge, wenn für jede Hassmail  
80 Cent Porto fällig wären …

Wetter

Di
Max: 9 °C 

10 – 27 km/h
Böen – 53 km/hMin: 6 °C

Mi
Max: 11 °C 

10 – 16 km/h
Böen – 32 km/hMin: 6 °C

Do
Max: 10 °C 

10 – 17 km/h
Böen – 35 km/hMin: 5 °C






www.meteomedia.de • www.unwetterzentrale.de

Wieder da: Dithmarschen TV
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Ebbe & Flut in Büsum 

Datenquelle: Bundesamt für Seeschifffahrt und Hydrographie • Ohne Gewähr

Bestellungen bitte per E-Mail an:
info@delphin-apotheke-buesum.de
oder telefonisch unter 04834/9060

Telse Thiessen 
Alleestraße 10 
25761 Büsum
Tel. (0 48 34) 90 60
Fax (0 48 34) 9 06 60

Unsere Apotheke ist
weiterhin für Sie geöffnet.

Wir helfen

Ihnen gerne

weiter

Freude nach der Aufzeichnung: Sascha Klar, Hans-Jürgen Lütje, und Dirk Wittig 
sprachen über aktuelle Themen, im Hintergrund Produzent Jensen Frotscher (Shaggy)

Stinteck: Brand 
auf Campingplatz

Die Strandkörbe kommen

Ab Mittwoch werden die Mitarbeiter des Bauhofs beginnen, am 
Hauptstrand die ersten Strandkörbe aufzustellen. Dabei wer-
den sie auf genügend Abstand zwischen den einzelnen Körben 
achten. Die bereits aufgestellten Körbe können bis Ende der 
Woche kostenlos genutzt werden. Die Familienlagune wird 
erst nach Abschluss der dortigen Bauarbeiten Ende Mai mit 
Strandkörben bestückt. Auch die ersten Spielplätze und Toilet-
ten sind wieder geöffnet. Weitere folgen in Kürze, genauso wie 
nach dem Wegfall der Reisebeschränkungen am kommenden 
Montag auch alle Parkplätze wieder geöffnet sein werden.

A. JensenE
EDEKA

Lotto/Toto-Annahme • Postfiliale • Tägl. frische Belieferung

3 x in 
Büsum

Heider Str. 2a
Tel. 936 200

Mo.–Sa.: 7 – 2000 

Nordseestr. 16
Tel. 965 49 15

Mo.–Sa.: 630
 – 1900 

Brunnenplatz
Tel. 95 770

Mo.–Sa.: 8 – 1800 
Vorbestellung bis 9:00 Uhr, 

Abholung ab 11:30 Uhr

Mittagstisch ab 4,49

Hühnerfrikassee m. Reis
Kürbis-Ingwer-Suppe m. Klößchen
Mehlbeutel/Schweinebacke, Kirschs.
Rinderroul./ Rotkohl, Kartoffeln, Soße
Tomatensuppe m. Fleischklößchen
Hackbällchen Toscana m. Nudeln
Spießbr./ Gemüse, Kartoffeln, Soße

•Di:
•Mi:
•Do:
•Fr:
•Sa:
•Mo: 
•Di:

von Di. 12. Mai bis Di. 19. Mai

Mittagstisch
Mo. – Sa.

Am Samstagabend gerieten auf 
einem Campingplatz in Stinteck 
vier benachbarte Wohnwagen 
in Brand, nachdem im Vorzelt 
eines der Wagen ein Gasheizge-
rät explodierte. Die Feuerwehr 
Westerdeichstrich wurde um 
23:21 Uhr alarmiert und hatte 
zusammen mit Kameraden aus 
Hedwigenkoog das Feuer ge-
gen Mitternacht unter Kontrolle. 
Insgesamt waren 40 Feuer-
wehrleute, ein Rettungswagen 
und Polizei im Einsatz. Verletzt 
wurde niemand; vier Personen 
haben ihre Unterkunft verloren 
und wurden inzwischen ander-
weitig untergebracht.

>>MITTWOCH, 13.05.
14:00 Am Bauhof
Recyclinghof (bis 18:00)

Das YouTube-Format „Dith-
marschen TV“ lebt wieder auf. 
Zuletzt war es 2016 auf dem 
gleichnamigen YouTube-Kanal 
ausgestrahlt worden. Damals 
mit dem Dithmarscher YouTu-
be-Star FreshTorge, Kerstin Ott 
und vielen weiteren Gästen. 
Heute kommt dann die erste 
„neue“ Folge von Dithmar-
schen TV mit dem Büsumer 
Bürgermeister Hans-Jürgen 
Lütje und Dirk Wittig, Inhaber 
des Restaurants „Tum Stüür-
mann“. Moderiert wird das 
Format von Sascha Klar und 
produziert von Shaggy Medien.
Das große Thema ist natürlich 

die aktuelle Corona-Krise, aber 
auch die Bürgermeisterwahl, 
die am 17. Mai stattfindet. Es 
wird über die Auswirkungen 
von Corona auf den Ort Büsum, 
aber auch auf die Gastronomie 
und Hotellerie gesprochen, 
über die Lockerungen und 
über konkrete Maßnahmen, 
die in der Gemeinde Büsum 
getroffen werden, um sich auf 
die Gäste vorzubereiten und 
viele andere Themen. Ab jetzt 
wird das Format voraussichtlich 
wieder einmal in der Woche 
online gehen.

YouTube: Dithmarschen TV
Facebook: Shaggy Jensen
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WissenswertesDies & das
Büsumer 

Straßennamen VII

Wir kaufen Wohnmobile 

+ Wohnwagen
0 39 44 – 3 61 60
www.wm-aw.de (Fa.)

www.buesum-spontan.de

Kapitän-Christiansen-Platz
Der Platz an der Spitze der 
Hafeninsel zwischen den Ha-
fenbecken II und III ist benannt 
nach Kapitän Paul Christian-
sen, einem Büsumer Fischer, 
den es in die Ferne zog: 1927 
ging er als Steuermann an Bord 
des in Büsum gebauten Expe-
ditionskutters „Feuerland“ mit 
auf die von Günther Plüschow 
geleitete Expedition an die 
Südspitze Südamerikas. Die 
Feuerland überquerte dazu 
auf eigenem Kiel den Atlantik.
Im Jahr 1950 ging Christiansen 
dann mit einigen anderen Bü-
sumer Fischern nach Chile, um 
dem Land beim Aufbau einer 
Küstenfischerei zu helfen. Bis 
zu seinem Tode im Jahr 1985 
blieb er in Südamerika.

Perlebucht
Einer der jüngsten Straßenna-
men Büsums bezeichnet den 
Weg zwischen dem Kurheim 
Erlengrund und den neu er-
bauten Ferienhäusern. Die 
gleichnamige Bucht liegt dort 
direkt vorm Deich und ver-
dankt ihre Bezeichnung einem 
Frachtsegler namens „Perle“ 
der 1896 dort gestrandet ist.

„Tum Stüürmann“
Hotel - Restaurant

CORONA MENU
Burger o. Pizzaschnitzel nach Wahl

DAZU eine Beilage nach Wahl
+ Corona-Bier o. ein Fritz-Getränk
14,90 € – LEIDER GEIL!

Hauptgerichte ab 8,90 €
Stüürmann’s o. Put Put Put Burger
Pizzaschnitzel verschieden belegt

Beilagen ab 2,90 €
Churros • Salat • Knobibrot

Kartoffelpuffer süß o. deftig 6,90 €
Freitag bis Sonntag 17-21 Uhr

Lieferung plus 2,- €
Lieferservice/Abholung 

auf Bestellung
Hafenstr. 11-17 • Tel. 04834/8382

… heute vom Restaurant 
„Deichperle“ 

Rezept-Tipp
„Matjestatar, Spargelsalat 
und Limetten-Schmand“

Matjestatar
4 Matjesfilets
1 Apfel (vorzugsweise Elstar)
1 rote Zwiebel
1/3 Salatgurke
Gurke und Apfel abwaschen. 
Die Zwiebel und die Gurke 
schälen. Alles in feine Würfel 
schneiden und in eine Schüssel 
geben, vermengen und mit Salz 
und Pfeffer abschmecken. Tatar 
abdecken und kühl lagern.
Spargelsalat
3 Stangen Spargel, weiß
3 Stangen Spargel, grün
1 Zitrone
Neutrales Öl
Den Spargel und die Zitrone 
abspülen. Den weißen Spargel 
komplett schälen, beim grünen 
Spargel nur das untere Drittel,
dann für drei Minuten kurz im 
kochenden Wasser garen und 
mit kaltem Wasser abschre-
cken, so bleibt der Spargel 
schön knackig. Beim Spargel 
1 cm vom unteren Ende ent-
fernen, danach den restlichen 
Spargel in 3 cm lange Stücke 
schneiden und in eine Schüssel 

geben. 1/4 der Zitronenschale 
mit einer Reibe entfernen und 
zum Spargel geben, danach die 
Zitrone auspressen. In einer 
separaten Schüssel den Zitro-
nensaft, Zucker, etwas neu-
trales Öl, Salz und Pfeffer zu 
einer Marinade verrühren. Der 
Säuregrad kann hier von jedem 
selbst entschieden werden. Die 
Marinade zum Spargelsalat ge-
ben und bei Zimmertemperatur 
einige Minuten ziehen lassen.
Limetten-Schmand
200 g Schmand
1Limette
Die Limette waschen und mit 
einer Reibe die halbe Schale 
entfernen, dann die Limette 
auspressen und den Saft zu der 
Schale geben. Den Schmand da-
zugeben und alles verrühren, 
mit Salz und Pfeffer abschme-
cken, abdecken und kaltstellen.
Anrichten
In einem tiefen Teller etwas von 
dem Limetten-Schmand in die 
Mitte geben, Spargelsalat wie 
einen Kreis anrichten, das Mat-
jestatar in das Zentrum geben.

Guten Appetit wünscht 
Küchenchef Matthias Krüger

Terz aus der Quarantäne (VI)
„Durchhalten. Durchhalten.“, schallt es ins Ohr.
Alles anders. Fremd? Neu? Zurück in das Davor?
Die Langeweile ist wieder eine lange Weile
und der kurze Atem eine stumpfe Feile.

In schwerem Wetter weiter grüßen,
sich mit einem „Moin zusammen“ die Momente süßen.
Wann ist endlich mit der Quarantäne Schluss?
Und wann gibt es statt Nusspli wieder Kapitäne Nuss?

Die Quarantäne beginnt im Kopf und endet im Herz.
Reg Dich ab. Was bringt der ganze Terz?
      Oliver Klemp

Büsum zum 
Mitnehmen:

Das 10. „Bullauge“

Mit der Ausgabe 2019 geht 
unsere Rückschau auf die 
Ereignisse in Büsum ins 10. 
Jahr. Neben Impressionen 
der großen Veranstaltungen 
und dem Geschehen an Kü-
ste und Hafen widmet sich das 
Heft den Neuerungen in der 
Ausflugsschifffahrt, dem neuen 
Hotel „Lighthouse“ und dem 
Wandel in den letzten Jahren, 
die im Sommer durch ein Team 
der NDR-Reihe „Landpartie“ 
dokumentiert wurde. Auch 
die Arbeit unserer Redaktion 
wurde dabei mit der Kamera 
begleitet. Ungewohnte Foto-
motive bot auch eine Groß-
übung der Seenotretter, die 
sich mit gleich acht Rettungs-
einheiten im Seegebiet vor 
Büsum auf den Ernstfall vorbe-
reiteten. Dazu doppelseitige 
Büsorama-Bilder, das Logbuch 
mit dem Blick auf große und 
kleine Begebenheiten und die 
Rubrik Ausguck auf kommen-
de Projekte im Ort.
Büsumer Bullauge 2019/20

ISBN 978-3-9815580-9-8 
Preis: € 8,– Erhältlich im 

örtlichen Buch- und 
Zeitschriftenhandel 

oder direkt beim Verlag
www.buesumer-bullauge.de

Werben in Büsum spontan?
Wir informieren Sie gern:

Tel: (0 48 34) 960 480


